
SEIT 1993
GASTSTÄTTE

CAFE      BISTRO      BAR

MENU

TÄGLICH 
GEÖFFNET  
AB  9 UHR 



ANTHONY  
B O U R DA I N

„What nicer thing can you do for somebody than make them breakfast ?“

M E N Ü

S C H Ü L E R F R Ü H S T Ü C K |  € 10,5

S P O R T L E R |  € 13

kräuterquark,Gekochtes ei, butter, SCHNITTKÄSE 
marmelade, crossaint, brötchen, LATTE MACCHIATO 
(WERKSTAGEN EHÄLTLICH, NUR FÜR SCHÜLER & SENIOREN)

C o m e  o n  B e r t |  € 12
SCHNITTKÄSE, WEICHKÄSE, FRISCHKÄSE,  
gekochtes ei, Marmelade, NuTELLA, butter,   
JoghurT und brötchenkorb

R Ü H R E I i m G L A S |  € 12 
joghurt, bio Rührei, kochschinken,  
Serrano schinken, salami, Butter und brötchenkorb

L A C H S F R Ü H S T Ü C K |  € 13,5 
kaviar, meerrettich, KASSELER STADTHONIG SENF,, 
gekochtes ei, butter, brötchenkorb

F O R T E  | € 14,5
schnittkäse, camembert, frischkäse, 
serrano schinken, salami, METZGERschinken,  
gekochtes ei, butter, homemade joghurt,  
marmelade, nutella, brötchenkorb

S P I E G E L o d e r R Ü H R E I

NATUR ODER SCHNITTLAUCH | € 8 
Bauchspeckwürfel oder schinken | € 9,5 

sucuk | € 9,5  

3 SCHEIBEN TOAST UND BUTTER

3  P A N C A K E S
  zimt und zucker | € 8 

Ahorhnsirup  | € 9,5 
Banane und Schokoladensoße | € 10

Klassik | € 8,5 
Schafskäse und Blattspinat | € 9,5 

Kartoffel, zwiebel, champignons, speck | € 10,5

AUS 3 EIERN, TOAST UND BUTTER

H U R R I C A N E  T ü r k i s c h | € 14,5

F R Ü H S T Ü C K

O M L E T T E

gebratene Sucuk, Geflügelwurst, frischer  
Schnittkäse, Schafskäse, Frischkäse, Butter, grüne 
Oliven, gekochtes Ei, Joghurt mit Früchten, Obst,  
Nutella, Marmelade,  Brötchenkorb

H u r r i c a n e B O W L SH u r r i c a n e B O W L S
Açai Bowl ( VEGAN) | € 11 

Sojamilch, Açai Püree, Banane, Beeren,  
Crunchy Granola & Früchten der Saison 

Mango Bowl ( VEGAN) | € 11 
Sojamilch, Mango, Banane,  

Crunchy Granola & Früchten der Saison 

H U R R I C A N E  f ü r  Z w e i | € 26

frischer Schnittkäse, serrano Schinken, 
Salami, Camembert, Frischkäse,Marmelade, Nutella, 

zwei gekochte Eier, zwei Joghurt  
mit Früchten, Obst, Brötchenkorb

H U R R I C A N E  T ü r k i s c h  2 | € 26

	 gebratene Sucuk, Geflügelwurst, 
frischer Schnittkäse, Schafskäse, grüne Oliven, 
Frischkäse, Marmelade,Nutella, zwei gekochte  

Eier, zwei Joghurt mit Früchten, Brötchenkorb

H U R R I C A N E  D e l u x e | € 38
 O-Saft 0,2l , zwei Gläser Prosecco, frischer Schnittkäse, 

Serrano Schinken, Salami, 
Räucherlachs, Sahnemeererittch, Camembert, Frischkäse, 
Marmelade, Nutella, zwei gekochte Eier, zwei Joghurt mit 

Früchten, Obst, BrötchenKorb

Unsere Frühstückszeiten: Montag - Freitag | 9:00 Uhr - 14:00 Uhr | Samstag, Sonntag & Feiertage | 9:00 Uhr - 15:00 Uhr

H U R R I C A N E  F R E N C H  K I S S | 12€

French Toast mit Nutella |  
saisonale Beeren | 

Schokoladenraspel | Ahornsirup |  
puderzucker|

kräuterquark,Gekochtes ei, butter, SCHNITTKÄSE 
marmelade, crossaint, KÖRNERBRÖTCHEN, JOGHURT MIT 
FRÜCHTEN, FRISCHER O-SAFT 0,2l 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.

D O L C E  V I T A |  € 6,8
WAHLWEISE MARMELADE oder Nutella | 
Butter | Obst | Crossaint |

R Ä U C H E R L A C H S  M I T  S A H N E M E E R R I T T I C H  | €4



H u r r i c a n e B O W L SH u r r i c a n e B O W L S

JULIA 
C H I L D

„Wenn du keine Butter verwenden möchtest, nimm Sahne.“

E X T R A
F R Ü H S T Ü C K

G E K O C H T E S  B I O  E I   |  € 1,5

B R Ö T C H E N   | € 1,2

M E H R K O R N B R Ö T C H E N   | € 1,5

C R O S S A I N T   | € 2,2

B U T T E R   | € 0,8

T E L L E R  S C H N I T T K Ä S E   | € 3

L A N D S C H I N K E N   | € 4

S A L A M I ,  S C H I N K E N   | € 3

S C H A F S K Ä S E   | € 4

O L I V E N   | € 2

J O G H U R T  M I T  F R Ü C H T E N   | € 4

R Ä U C H E R L A C H S  M I T  S A H N E M E E R R I T T I C H  | €4

N U T E L L A   | € 1

M A R M E L A D E N  G L Ä S C H E N   | € 2

H O M E M A D E  K R Ä U T E R Q U A R K   | € 1,5

Unsere Frühstückszeiten:
Montag - Freitag 

9:00 Uhr - 14:00 Uhr
Samstag, Sonntag & Feiertage 

9:00 Uhr - 15:00 Uhr

eate yCa
fé
Hurricane

yyalleaea
a day

eateryateryallall at yat yt

FRISCH GEPRESSTER  
ORANGENSAFT

 0,2L  | €  4,8 
   0,4L  | €  6,8 

 UNSER BÄCKER AUS NIESTETAL

 FAMILIE MERZ AUS STAUFENBERG

K A S S E L E R  S T A D T H O N I G  G L Ä S C H E N   | € 3

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.



OSCAR 
W I L D E

„Die Kultur hängt von der Kochkunst ab.“

W A R M  &  K A L T
S T A R T E R S

O M A S  T Ü R K I S C H E  L I N S E N S U P P E  
OLIVEN | Zitrone |

h o m e m a d e  A I O L I   | €  6,8
selbstgemachte knoblauchmayo | BROT | 

B L Ä T T E R T E I G R Ö L L C H E N   | €  11,5
MIT DER HAND GEROLLTE TEIGROLLEN | IM HEIßen ÖL FRITTIERT | 

homemade Tzaziki-DIP | 
WAHLWEISE : Stiens Rinderhack | 

100 % SCHAFSKÄSE | 
ODER GEMISCHT |  

G A M B A S  A L  A J I L L O   | €  12
die berühmteste tapa | marinierte Gambas | 

zubereitet in einer tonschale der cazuela de barro | 
CHILLI | OLIVENÖL | ZITRONE | Petersilie | 

Ü B E R B A C K E N E R  S C H A F S K Ä S E   | €  12
SCHAFSKÄSE | überbacken mit Gouda Käse | 

milde Pepperoni | tomatenwürfel | 
oliven | 

A R A N C I N I   | €  11
SICILIA | FRITTIERTES REISBÄLLCHEN | 

gefüllt mit mozzarella | wahlweise | 
vegetarisch oder Stiens Rinderhack | 

S A R D E L L E N   | €  13
DER KLASSIKER | GEBRATENE SARDELLEN | 

mit HOMEMADE AIOLI | ZITRONE | 
ZWIEBELN |  

k l e i n  |    € 6,5 

g r o ß   |  € 8 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.

O L I V E N   | €  4,8
PORTION OLIVEN VON UNSEREM GRIECHEN AUS DER MARKTHALLE  |  

CHalkidiki & Kalamata | 

D R E I E R L E I  D I P S   | €  9
3 HAUSGEMACHTE DIPS | Tzaziki | Aioli | Ezme (türkische salsa) | BROT | 



LUCIANO 
PAVA R OT T I

„Kochen ist eine Kunst - und keineswegs die unbedeutendste.“

F R I S C H  &  S A I S O N A L
S A L A T  B O W L 

wahlweise:  
Homedressing,  

Schmand-Dressing

G E M I S C H T E R  S A L A T   | €  12
KnACKIGER SALAT DER SAISON | RoTE BEETE | COLESLAW | 

GURKEN | Kirschtomaten | Möhren | EDAMAME BOHNEN |

eate yCa
fé
Hurricane

yyalleaea
a day

eateryateryallall at yat yt

Z U T A T E N  N A C H  W A H L
+ T H U N F I S C H  &  R O T E  Z W I E B E L N  | € 3

+ A U S G E L Ö S T E N  G A R N E L E N  ( G A M B A S )  | € 5

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.

C A R L I F O R N I A C A T I O N  | €  14,5
KnACKIGER SALAT DER SAISON | RoTE BEETE | COLESLAW | 

GURKEN | Kirschtomaten | Möhren | EDAMAME BOHNEN |
GEBRATENE HÄHNCHENBRUSTSTREIFEN |  

GEBRATENE CHAMPIGNONS | 

H I R T E  | €  13,8
KnACKIGER SALAT DER SAISON | RoTE BEETE | COLESLAW | 

GURKEN | Kirschtomaten | Möhren | EDAMAME BOHNEN |
HIRTENKÄSE | OLIVEN AUS DER MARKTHALLE |  

I T A L I A N O | €  13,8
PFIFFIGER RUCCOLA | GEBackener büffelmozzarella | BEEREN |

himbeer vinaigrette |  
PARMESAN | 

R O A S T B E E F | €  16,5
KnACKIGER SALAT DER SAISON | RoTE BEETE | COLESLAW | 

GURKEN | Kirschtomaten | Möhren | EDAMAME BOHNEN |
STREIFEN VOM BLACK ANGUS RUMPSTEAK |  
GEBRATENE CHAMPIGNONS | Parmesan | 

 

ALLE SALATE WERDEN MIT BROT SERVIERT



GEORGE 
M E R E D I T H

„Küsse vergehen, Kochkunst bleibt bestehen.“

D I E  O R G I N A L E  T E I G T A S C H E
B Ö R E K R A N T E
H I R T E   | €  16

mit GOUDA-KÄSE | frischen Blattspinat | 
100 % Schafskäse | 

S E I T  1 9 9 3

V E G A N   | €  16
gefüllt mit saisonalen gemüse 

in einer pikanten tomatensoße | 

F U N G H I   | €  16
mit GOUDA-KÄSE | frischen Champignons | 

Porree | Tomatenwürfel | 
Blattpetersilie

S U C U K   | €  16
mit GOUDA-KÄSE | Tomatenwürfel | 

leckere türkische Knoblauchwurst | 
100 % Schafskäse |

H A W A I I   | €  16
mit GOUDA-KÄSE | gekochten SChinken | 

Ananas Stückchen | 

M O Z Z A R E L L A   | €  16
mit GOUDA-KÄSE | mozzarella | 

100 % Schafskäse | 
Tomatenwürfel | Basilikum-PESTO | 

B E E F   | €  18
mit GOUDA-KÄSE | STIENS RINDERHACK | 

100 % SCHAFSKÄSE AUS DER MARKTHALLE | 
Tomatenwürfel | 

Gerne können Sie auch Ihren Börek  ganz nach Ihrem Wunsch gestalten.

Unsere Teigtaschen werden für Sie frisch zubereitet.  
Dazu servieren wir eine Salatbeilage, 

homemade Tzaziki -Dip  
& 

eine selbstgemachte Tomatensoße

 
RINDERHACKRINDERHACK BY

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.



HORST 
L I C H T E R

„Ich bin kein Virtuose wie Alfons Schuhbeck, Johann Lafer oder Tim Mälzer, ich kann nur lecker kochen.“

E I N E  A R T  T Ü R K I S C H E  C A L Z O N E

ÇÖREK

P O P E Y E  S P I N A C H I  | €  17
Blattspinat | Tomatensugo| 

Mozzarella | 

I M  O F E N  G E B A C K E N

H A W A I I   | €  18
Kochschinken | Ananas | 

Tomatensugo | Mozzarella | 

R U S T I C A   | €  18
frische Champignons | SALAMI | 
Tomantensugo | Mozzarella | 

K N O B I  W O R S C H T   | €  18
Türkische Knoblauch-WUrst |  
Tomatensugo | Mozzarella |

Gerne können Sie auch Ihren Çörek ganz nach Ihrem Wunsch gestalten.

Unsere Teigtaschen werden für Sie frisch zubereitet.  
Dazu servieren wir eine Salatbeilage, 

 

eate yCa
fé
Hurricane

yyalleaea
a day

eateryateryallall at yat yt
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.



ANTHONY
BOURDAIN

„Fähigkeiten kann man lernen. Charakter hat man oder hat man nicht.” 

# S U P P O R T Y O U R L O C A L D E A L E R

B U F F O L A  B U R G E R   | €  13
180G BLaCK ANGUS  |  
RUCOLA | TOMATE | 

TRÜFFEL MAYO | CHEDDAR | 
SMASHED Mozzarella di Buffoal | 

 

B B Q  B U R G E R   | €  13
Homemade BBQ SOße | 
BLACK ANGUS BEEF 180G |  

RUCCOLA | TOMATE |  
| Röstzwiebeln | 

CHEDDAR | 

eate yCa
fé
Hurricane

yyalleaea
a day

eateryateryallall at yat yt

B E I L A G E N
P O M M E S  F R I T E S  | € 4

S Ü ß K A R T O F F E L  P O M M E S  | €  4,5

BEEFBEEF BY

BRIOCHEBRIOCHE BY 

S U R F  A N D  T U R F  | €  15,8
AVOCADO Mayo |  

BLaCK ANGUS BEEF 180G |  
RUCcOLA | 

RIESENGARNELEN| CHEDDAR | 
KARTOFFELSTROH | TOMATE | 

S U C U K   | €  14,8
HOMEMADE Soße | 

BLACK ANGUS BEEF 180G |  
SUCUK EI | TOMATE | Ruccola | 

RÖSTZWIEBELN | CHEDDAR | 
 

P A R M E S A N - T R Ü F F E L - P O M M E S  | €  5

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.



AVOCADO Mayo |  
BLaCK ANGUS BEEF 180G |  

RUCcOLA | 
RIESENGARNELEN| CHEDDAR | 
KARTOFFELSTROH | TOMATE | 

HOMEMADE Soße | 
BLACK ANGUS BEEF 180G |  

SUCUK EI | TOMATE | Ruccola | 
RÖSTZWIEBELN | CHEDDAR | 

 

FELIX 
DA H N

„Alle Speise köstlich schmeckt, wenn den Tisch die Liebe deckt.“

D I E  P I Z Z A  A U S  D E R  N O R D S T A D T

PIZZARIA
S T E I N O F E N  P I Z Z A

	 Margherita							      | € 10,5 		
	 San Marzano Tomate | Mozzarella |	 		

	 Bufalina							       | € 13 		
	 San Marzano Tomate | Büffelmozzarella | Basilikum | Parmesanraspel |	 		

	 Rustica							       | € 12 		
	 San Marzano Tomate | Mozzarella | Salami | Champignons |	 		

	 Tonno							       | € 12 		
	 San Marzano Tomate | Mozzarella | Zwiebel | Thunfisch |			
	 Mare								       | € 13 		
	 San Marzano Tomate | Mozzarella | Meeresfrüchte |	 		

	 HURRICANE BEEF						     | € 14 		
	 San Marzano Tomate  | Mozzarella | Stiens Rinderhack | Rote Zwiebeln | Tzaziki Dip | 	 		

	 Sucuk							       | € 13 		
	 San Marzano Tomate | Mozzarella | Zwiebeln | Oliven |			 

	 Tarturfo BIANCA						      | € 15 		
	  Mozzarella | Trüffelcreme | Jamòn Serrano Schinken |  

	 	 		

	 EL TORITO							       | € 14 		
	 San Marzano Tomate | Mozzarella | Parmesanraspel |  

	 PARMASCHINKEN |			

	 Italian 							       | € 14 	
	 San Marzano Tomate | Mozzarella |  Parmesanraspel | ital. Salami Spinata Romana |			

	 Schafskäse							      | € 13 		
	 San Marzano Tomate | Mozzarella | milde Peperoni |  

	 Oliven aus der MH |	 		

	 Vegan							       | € 14 		
	 San Marzano Tomate | Gemüse der Saison | Aceto Balsamico IGP |		

	 PIZZA - since 1993 -							        		
	 	 		

	 PIZZA - new generation -							        	
	

	 PIZZA - hurricane 2.0 -							        		
	 	 		

	 Margherita Vegan					     | € 12 		
	 San Marzano Tomate | Tofu Mozzarella | frischer Basilikum |		

	 ROASTBEEF							      | € 15 		
	 San Marzano Tomate | Mozzarella | Parmesanraspel |  

	 Roastbeefscheiben | Ruccola | Kirschtomaten | Pesto |			 

	 Bresaola							       | € 13 		
	 Mozzarella | San Marzano Tomate | luftgetrocknetes Rindfleisch  |  

	 Tomate| Parmesanraspel | 	 		

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.



PASTA
MASSIMO 

B OT T U R A

„We’re not choosing the art, the art is choosing us. The pieces are choosing 
the walls where they hang.“

L I N G U I N E 

P O M A D O R O  | €  10,5
SAn marzano TOMAten suGO | Basilikum | 

A G L I O e O L I O  | €  10,5
Olio Extra virgin | Petersilie |Knoblauch | Pepperoni | 

B O L O N G N E S E  | €  13
FLEISCHsoße vom RInd | SAN MARZANO Tomaten sugo |  

A L L A  F A M I G L I A  | €  13,8

MIT Hähnchenbruststreifen |  
|Broccoli | Champignons | |  

in einer cremigen Käse-Sahnesauce || S A L M O N E  | €  14,5
Lachsfilet Würfel | Kirschtomaten |  
in einer cremigen Sahnesauce | 

G A M B A R R E T I  | €  14,5
KIRSCHTOMATEN | ausgelösten GArnelen  |  
Petersilienöl | KNOBLAUCH | Pesto GENOVESE | 

T O R T E L L I N I  &  G N O C C H I

A L L A  P A N N A   | €  12,5

gefüllte tortellini mit RINDFLEISCH | Kirschtomaten | Schinken | PARMESAN- SAHNESOße 

A L  F O R N O

L A S A G N E  | €  12,5
Fleischsoße vom rind | Bechamel-sauce | Mozzarella Überbacken | 
 

M A R I N A R A  „ R O S S O “  | €  14,5

| SAN MARZANO TOMATEN SUGO |   
KNOBLAUCH | MEERESFRÜCHTE | 

PETERSILIENÖL | 

by

T A R T U R F O  | €  14,8
TRÜFFELPesto | PARMIGgiano REGGIANO D.O.P. 24 Monate |  
Auf wunsch mit:  
+ JamòN Serrano Schinken | 3€   

P E S T O  G E N O V E S E  | €  12,5

CREMIGE PESTO-SAHNESosse | KIRSCHTOMATEN |  
AUF WUNSCH MIT:  

+AUSgelösten GArnelen | 3€ | 

R E G A T O N I  A L  F O R N O  | €  13,5
Tomaten-Sahnesoße | Champignons | Broccoli | Hähnchenbruststreifen| 
MOZZARELLA ÜBERBACKEN | 

T A T U R F O  D I  M A N Z O  | €  15,8

| Trüffelpesto|   
STREIFEN VOM BLACK ANGUS RUMPSTEAK| 

PARMIGGIANO REGGIANO D.O.P. 24 Monate| 

C A R B O N A R A  | €  12,5
MIT GEBRATENEM SPECK | EIGELB | 
SAHNE UND PARMESAN  

M E L A N Z A N E  | €  12,8

MIT AUBERGINE & KIRSCHTOMATEN|   
SAHNEMOZZARELLA| 

TOMATEN SUGO| 

R E G A T O N I 

C O M B I N A Z I O N E  | €  13,5
FLEISCHSOSSE VOM RIND | Tortellini gefüllt mit rindfleisch | Regatoni | GnoCCHI |  
Mozzarella Überbacken | 

eine schale Parmesan auf wunsch Gratis! 
für jede weitere schale parmesan 2,50€

BROTBEILAGE ZU NUDELN 1,50€

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.

G N O C C H I   | €  12,5

in einer cremigen Gorgonzola- Sahnesoße |  



WILHELM 
B U S C H

„Wer einen guten Braten macht, hat auch ein gutes Herz.“
AUS DER PFANNE 

G E F Ü L L T E  A U B E R G I N E

I M A M  B A Y I L D I  ( t ü r k i s c h  f ü r  „ D e r  I m a m  f i e l  i n  O h n m a c h t „ )  | €  16
gefüllte aubergine | mit einer leicht pikanten Tomatensoße & Gemüse | türkischer Reis |  
Salatbeilage | 

O F E N K A R T O F F E L

M I T  R Ä U C H E R L A C H S  | €  16
PFIFFIGE SALATBEILAGE | Kräuterschmand 

M I T  H Ä H N C H E N B R U S T F I L E T  | €  16
frischen champignons | kräuter-schmand | Salat|

S C H N I T Z E L

S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T  | € 17,5
mit preiselbeeren | pommes frites | salat |

J Ä G E R  | €  17,5

mit einer cremigen Champignons-Rahmsoße  | pommes frites | salat |

H E S S I S C H E S  S C H M A N D  | €  17,5
mit einer cremigen schnittlauch-schmandsoße  | pommes frites | salat |

H O L Z F Ä L L E R  | €  18,8
mit gebratenen speck, zwiebeln, paprika, BIO-spiegelei | pommes frites | salat |

F I S C H
T A P A S  C A L I E N T E  | €  21,90

GEGRILLTE SEPIA | SARDELLEN | GAMBAS | Muscheln | Hähnchenspieß |  
HOMEMADE AIOLI | SALATBEILAGE | BROT |

K A R N I Y A R I K  | €  18
gefüllte aubergine | mit einer leicht pikanten Tomatensoße & STIENS RINDERHACK |  
türkischer Reis | Salatbeilage | 

KARTOFFELKARTOFFEL BY 

v o m  S c h w e i n  o d e r  H ä h n c h e n

AUF WUNSCH MIT  
BRATKARTOFFELN, SPEck & Zwiebeln | 3,5€

F I S C H P L A T T E  | €  25,90
GEGRILLTE SEPIA | SARDELLEN | GAMBAS | Muscheln | LACHSFILET | MOSLITOS 
CALARMARES | HOMEMADE AIOLI | SALATBEILAGE | BROT |

F I S C H P L A T T E  f ü r  Z W E I  | €  52,50
GEGRILLTE SEPIA | SARDELLEN | GAMBAS | Muscheln | LACHSFILET | MOSLITOS 
CALARMARES | HOMEMADE AIOLI | SALATBEILAGE | BROT |

L A C H S F I L E T  | €  19,8
NORWEGer-FJORDlachs Aus Aquakultur | dazu türkisch reis | Honig-senf-dillsosse | 
Salatbeilage

S E P I A  A L L A  G R I G L I A  | €  18,5
GEGRILLTE SEPIA MIT KNOBLAUCH | OLIVEN ÖL | HOMEMADE AIOLI | SALATBEILAGE | Brot | 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.

S C H N I T Z E L  O C C È  | € 18,5
überbacken mit Serrano Schinken & GoRGONZOLA | pommes frites | salat |



lammspiesse | lavas (Fladenbrot) | acili ezme (scharfer-dip) |  
Wahlweise mit Pommes Frites oder Türkischen Reis | cacik (tzaziki-dip) | Pepperoni | Tomate |

gegrillte türkische frikadellen |lavas (Fladenbrot) | acili ezme (scharfer-dip) |  
Wahlweise mit Pommes Frites oder Türkischen Reis | cacik (tzaziki-dip) | Pepperoni | Tomate |

MARIO 
B ATA L I

„Meine Philosophie vom ersten Tag an war es, dass ich am Abend besser einschlafen kann, wenn ich die Fähigkeiten und  
Wissen über Essen eines Anderen verbessere und das jeden Tag.“

MEAT  
G R I L L

T A V U K  S I S  | €  18,5
Hähnchenspieße | lavas (Fladenbrot) | acili ezme (scharfer-dip) |  

Wahlweise mit pommes Frites oder türkischen Reis | cacik (tzaziki-dip) | Pepperoni | Tomate | 

K Ö F T E  ( 5  S T Ü C K )  | €  19,5

K U Z U  S I S  | €  19,5

B E E F

R U M P S T E A K  H U R R I C A N E  | €  29

PfefferRAHMsoße | PoMMES FRITES | Sautierter Blattspinat | Salatbeilage|

B E I L A G E N

R Ö S T Z W I E B E L N  | €  4

S E L B S T G E M A C H T E  K R Ä U T E R B U T T E R  | €  2

S A L A T B E I L A G E  | € 4

M E D I T E R R A N E S  G E M Ü S E  | €  4

S E L B S T G E M A C H T E S  A I O L I  | €  2

O F E N K A R T O F F E L  M I T  K R Ä U T E R - S C H M A N D  | € 5

R U M P S T E A K  K R Ä U T E R K R U S T E  | €  29

PORTWEIN JUS | PoMMES FRITES | Salatbeilage|

R U M P S T E A K  S U R F  A N D  T U R F  | €  34

GARNELE | POMMES FRITES | COLE SLAW |

DREIERLEI HOMEMADE DIP: BBQ | MUSTARD | STEAK SAUCE |

 3 Köfte | Hähnchenspieß | lammspiess | lavas (Fladenbrot) | acili ezme (scharfer-dip) |  
Wahlweise mit Pommes Frites oder Türkischen Reis | cacik (tzaziki-dip) | Pepperoni | Tomate |

K A R I S I K  I Z G A R A  | €  23,5

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.



JOHANN 
W O L F G A N G 

VO N  G O E T H E

„Das Essen soll zuerst das Auge erfreuen und dann den Magen.“

S E L B S T G E M A C H T E S  S Ü ß E S

DESSERT

H U R R I C A N E ` S  L A V A  C A K E  | €  9,5

im ofen frisch gebackenER SCHOKOKUCHEN |  
saftig weicher schoko-kern | VANILLE EIS | 

T I R A M I S U   | €  8,5
eingeweichte Löffel-Biskuits in cremigen Espresso | 

bedeckt mit einer süßen Mascarpone-Creme |  
auf Wunsch mit Amaretto übergoßen | 

B A K L A V A   | €  9,5
  

gefüllt mit PISTAZIEN | Vanilleeis | 
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W I E N E R  A P F E L S T R U D E L   | €  9,5
  

gefüllt mit WALLNÜSSEN | ROSINEN | APFEL | Sahne | Vanilleeis | 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an.



„Barista, barista, Antifascista!.“
NON ALCOHOL  

C O F F E E

C A F E  C R E M A  | €  2,8

MIT FLAVOUR: VANILLE | COCOS | HASELNUSS | CARAMEL +50CENT
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E S P R E S S O  | €  2,5

E S P R E S S O  D O P P I O  | €  4,2

E S P R E S S O  M A C C H I A T O  | €  2,7

C O R T A D O  | €  2,7

T I N Y  C A P P U C C I N O  | €  3,2

M I L C H K A F F E E  | €  4,5

L A T T E  M A C C H I A T O  | €  4,2

C H A I  T E A  L A T T E  | €  4

H E I ß E  S C H O K O L A D E  | €  3,8
MIT SPRÜHSAHNE +50CENT

B I O  T E A

E A R L  G R E Y  | €  3,4

G R Ü N E R  T E E  | €  3,4

I N G W E R  Z I T R O N E N G R A S  | €  3,4

F R Ü C H T E T E E  | €  3,4

K A M I L L E  | €  3,4

F R I S C H E R  M I N Z T E E  | €  3,8

S O F T D R I N K S

S E L T E R S 		 0,25L | €  2,8	  
			   0,75L   |  €  6,5
MIT & OHNE KOHLENSÄURE

P E P S I  C O L A  |  M A X X 	 0,33L | €  3,8	

7 U P  | M I R I N D A 		  0,33L | €  3,8	

S C H W I P  S C H W A P 		 0,33L | €  3,8	
SPEZI

S Ä F T E
O R A N G E | 

A P F E L n a t u r t r ü b | 
M A R A C U J A |  K I B A | 

J O H A N N I S B E E R | 
R H A B A R B E R  |

0,2L | €  3,2
0,4L | €  4,8

B I T T E R S

H A F E R ,  S O J A - o d e r  L A K T O S E F R E I E  M I L C H  | 70 Cent

S C H W E P P E S  G I N G E R  A L E  | €  3,8

S C H W E P P E S  B I T T E R  L E M O N  | €  3,8

0,2L

S C H W E P P E S  T O N I C  W A T E R  | €  3,8

L I M O S

K R A F T M A L Z  0,33L | €  3,8 

B I O N A D E  H O L U N D E R  0,33L | €  3,8	

    R E D  B U L L  E N E R G Y  0,25L | €  4	

LIMONADE & EISTEE 



„Gibt dir das Leben Zitronen, dann mach Limonade daraus.“

H O M E M A D E

SPARKLING WATER |  
LEMON |  

FRESH MINT | 
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LIMONADE & EISTEE 

SPARKLING WATER |  
ORANGE |  

FRESH MINT | 
0,5l | 

 

ZITRONEN INGWER LIMO | €6,8

JOHANNISBEER LIMO | €6,8

WATER |  
PEACH | 

0,5L |  

EISTEE PFIRSISCH | €5,5

WATER |  
ZITRONE  |  

0,5L | 

EISTEE ZITRONE | €5,5



FAßBIER

FLASCHENBIER

J E V E R  P I L S E N E R 

4,9% | 0,3L  | €  3,2 
	  0,5L  | € 4,8

friesisch-herb, erfrischend

A L L G Ä U E R  B Ü B L E 
E D E L W E I S S B I E R

erfrischend, zart, cremig
5,3% | 0,5L  | €  4,8 

S I O N  K Ö L S C H

  0,2L  | €  2,5 
   0,4L  | €  4

Spritzig-frisch auf der zunge, 
feinherb-hopfig am gaumen

B I N D I N G  N A T U R T R Ü B

4,9% | 0,3L  | € 3,2 
                 0,5L  | €  4,8

erfrischend, spritzig

S T A R O P R A M E N  D A R K

4,4% | 0,3L  | €  3,5 
                 0,5L  | €  4,9

vollmundig, mild, süß
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A L L G Ä U E R  B Ü B L E  0,5L | €  4,8
E D E L W E I S S B I E R  A L K O K O L F R E I

S C H Ö F F E R H O F E R  0,5L | €  4,8
K R I S T A L L W E I Z E N 

D U N K E L W E I Z E N

S C H Ö F F E R H O F E R  0,33L | €  3,8
G R A P F R U I T 

J E V E R  F U N  0,33L | €  3,8
     P I L S E N E R  A L K O H O L F R E I

J E V E R  F U N  Z I T R O N E  0,33L | €  3,8
     P I L S E N E R  A L K O H O L F R E I

A L L G Ä U E R  B Ü B L E 
B A Y R I S C H  H E L L
LEUCHTEND, PRICKELND

4,7% | 0,3L  | €  3,2 
	  0,5L  | € 4,8



BAR DRINKS
FIELDFARE GIN | CAMPARI | BELSAZER ROT | 

 

HOMER 
S I M P S O N

Auf den Alkohol - die Lösung und der Grund für alle Probleme des 
Lebens.
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C O C K T A I L  M E N U

N E G R O N I  C L A S S I C  | €  9

H U R R I ` s  M O J I T O  | €  10
BOTUCAL PLANAS | HIMBEER | LIMETTE | 
ROHRZUCKER | MINZE | SODA | 

B E L S A Z A R  &  T O N I C  | €  9
BELSAZER ROSE | SCHWEPPES TONIC |  
GEWÜRZZESTEN | 

W H I S K Y  S O U R  A M E R I C A N O  | €  10
1776 RYE | ZITRONE | ZUCKER | PORTWEIN  
EIWEISS | 

B A S I L  S M A S H  | €  9

MONKEY 47 GIN | BASILIKUM | ZITRONE | ZUCKER | 
 
E S P R E S S O  M A R T I N I  | €  9

BELVEDERE | KALUHA | ESPRESSO |  
 
C A I P I R I N H A  H U R R I C A N E  S T Y L E  | €  9
CACHACA | ITALICUS | LIMETTE | ROHRZUCKER |  
 
A P E R I T I F  M E N U

PROSECCO | ORANGE | 

 

A P E R O L  S P R I T Z  | €  7

SCHWEPPES TONIC WATER | LIMETTE | MINZE | 

 

R A M A Z O T T I  R O S A T O  | €  7

SCHWEPPES WILDBERRY | BEEREN |  

 

L I L L E T  B E R R Y  | €  7

SPRITZIG | DUFTIG | LEICHT | ZART | BELEBEND |  

 

P R O S E C C O  B I A N C O  0 , 1 l  | €  4

APRIKOSENDUFT | SCHMELZIG | CREMIG | WEICH |  

 

H A U S S E K T  0 , 1 l  | €  4



    0,75L | €  32

    0,2L | €  7,5

ROSÈ
Q B A  W E I N G U T  D I E H L ,  E D E S H E I M

ROBERT 
M O N DAV I

„A  meal without wine is like a day without sunshine.“
OPEN WINE 

filigraner Duft mit Anklängen von  
Äpfeln, Birnen & Quitten, zarte  

Aromatik, vollmundig, cremige Art, 
gute Balance, wenig Säure, trocken. 

DEUTSCHLAND

0,2L | €  6,8

G R A U B U G U N D E R  2 0 2 0  P F A L Z

Q B A  W E I N G U T  D I E H L ,  E D E S H E I M
knackig, frischfruchtig, feine  
Mineralität, gut eingebundene  

Säurestruktur, deutliche gelbe  
Früchte, dezente Restsüße,  

halbtrocken. 

0,2L | €  6,8

R I E S L I N G  2 0 2 0  P F A L Z

Q B A  W E I N G U T  Z E T E R
saftig-süffig-aromatisch, vom  

deutschen „Sauvignon-Papst“,feine, 
duftige Nase mit Cassis & Passions-

frucht, gehaltvoll & nachhaltig mit 
sortentypischem Stachelbeer- 

Charakter, trocken. 

0,2L | €  6,8

S A U V I G N O N  B L A N C  2 0 2 0  P F A L Z

FRANKREICH
JOLIE TERRE DE PROVIDENCE ROSE 2020  
B I J O U - W I N E S ,  L A N G U E D O C
blasse Lachsfarbe,delikat &  
fruchtbetont, rote Früchte & Pfirsich, 
rund & elegant, mineralisch & präzise.

    0,2L | €  6,8

WHITE

B O D EGA S  A LO S 
In der Nase Aromen von Brombeeren, 

Kirschen, Pfeffer, Mandeln und  
Veilchen. Am Gaumen fleischig,  

samtig, dichte Frucht, feinwürzig und 
ein schöner Nachhall 

    0,2L | €  6,8

B O D EGA S  A LT I VO  J OV E N  D O C a   2 0 1 8 

RED
SPANIEN | RIOJA

F R A N C E S CO  M I N I N I ,  S I Z I E L I E N
feinwürziger Duft nach reifen 

Kirschen, erlebnisreicher Geschmack, 
rund, vollmundig, wenig Tannin, 

angenehme rote Früchte am Gaumen, 
unkompliziert, trocken 

    0,2L | €  6,8

N E R O  D ` AVO L A  I GT  2 0 2 0
ITALIEN

D O C  | C À  M A I O L
facettenreich, komplex, kraftvoll,  

intensiv, konzentriert, fruchtbetont,  
sommerlich-frisch

0,2L | €  8

L U G A N A  2 0 2 1  V E N E T O

ITALIEN

V I L L A  D O LU C A
AROMEN VON FRÜCHTEN und GEWÜRZEN, 

trocken 

    0,2L | €  6,8

L EG E N D
TÜRKEI

W E I N G U T  L E I T Z
Aromen von Limetten und  

Zitrusfrüchten und überraschenden 
Noten von Rhabarber, roten Äpfeln 

und einer leichten Mineralität. 

0,2L | €  7,5

R I E S L I N G  2 0 2 0 R H E I N G A U

0,75L | €  32

DEUTSCHLAND
ROSE 2021 RHEINGAU  
W E I N G U T  L E I T Z

Am Gaumen gefällt die lebendige  
Säure, die dem Wein die notwendige 
Frische gibt. Hinzu gesellen sich  
herrliche Aromen von saftigen 
Früchten

LIQUER STORE 



ROSÈ
JOLIE TERRE DE PROVIDENCE ROSE 2020  

RED

ROSE 2021 RHEINGAU  

LIQUER STORE 
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APERTIF | DIGESTIF
R A M A Z O T T I  A M A R O  3CL  | 30% | 4,2€

A V E R N A  A M A R O  3CL  | 29% | 4,2€

SCHEIBEL OBSTBRAND
Ä P F E L  &  B I R N E N  2CL  | 37,5% | 4€

H I M B E E R G E I S T  2CL  | 37,5% | 4€

NONNINO GRAPPA
M U S C A T O  2CL  | 40% | 4€

P R O S E C C O  2CL  | 40% | 4€

RUM
Havana Club Añejo 3 Años   4CL  | 40% | 4,5€

Havana Club Añejo 7 Años   4CL  | 40% | 6,5€

Barcardi Carta Blanca   4CL  | 37,5 % | 4,5€

Pampero Aniversario Reserva   4CL  | 40 % | 6,5€

Ron Zacapa Centenario 23  4CL  | 40 % | 6,5€
Botucal Reserva Exclusiva  4CL  | 40 % |     7€

Don Papa 7years old  4CL  | 40 % |     7€

Wodka
Absolut Vodka   2CL  | 40% | 2,5€

  4CL  | 40% |     5€
Ciroc   4CL  | 40% | 5,5€

Crystal Head  4CL  | 40% | 5,5€
Belvedere   4CL  | 40% | 6,5€

Grey Goose   4CL  | 40% | 6,5€

TEQUILEROS
S I L V E R  2CL  | 38% | 3€

G O L D   2CL  | 38% | 3€

D O N  J U L I O  R E P O S A D O    4CL  | 40% | 4,5€

D O N  J U L I O  A N E J O        4CL  | 40% | 4,5€
P A T R O N  A N E J O       	   4CL  | 40% | 4,5€

CALVADOS
P A P I D O U X  F I N E       	 2CL  | 40% | 3€
P A P I D O U X  V. S . O . P      2CL  | 40% | 4€

P A P I D O U X  X . O .      	 2CL  | 40% | 4€
P A P I D O U X  1 5 a n s      	 2CL  | 40% | 4,5€

BRANDY
O S B O R N E  1 0 3       	  2CL  | 30% | 3€
O S B O R N E  V E T E R A N O     2CL  | 30% | 4€
C O N D E  D E  O S B O R N E     2CL |40,5%| 4,2€
G R A N  D U Q U E  D ` A L B A    2CL | 40%   | 4,2€
C A R L O S  1    		    2CL | 40%   | 4,2€
C A R D E N A L  M E N D O Z A     2CL | 40%   | 4,2€
GRUPO GARVEY RENACIMIENTO  2CL | 40%   | 4,2€
L E P A N T O   		  2CL | 40%   | 4,2€
V E C C H I A  R O M A G N A   	 2CL |  38%   | 3€
B A R O N  O T A R D  V S O P   	2CL | 40%   | 5,5€

W I L L I A M S  B I R N E  2CL  | 43,0% | 4€

WHISKY
T U L L A M O R E  D . E . W     4CL  | 38% | 4€
B U S H M I L L S  O R I G I N A L     4CL  | 38% | 4,5€
B U S H M I L L S  1 0 y e a r s      2CL  | 40% | 4,5€
B A L L E N T I N E S    	       4CL  | 40% | 4€
JOHNNIE WALKER RED LABEL	 4CL  | 40% | 4€

G L E N M O R R A N G I E  1 0       2CL  | 40% | 5€
L A P H O A R I G  1 0         2CL  | 40% | 5,5€
LAPHOARIG QAUTER CASK             2CL  | 40% | 5,5€
A R D B E G  1 0    	       2CL  | 40% | 5,5€

C H I V A S  R E G A L   	      2CL  | 40% | 4,5€

A R D B E G  UIGEADAIL      2CL  | 40% | 5,5€
H I B I K I 		         2CL  | 40% | 5,5€
L A  G U V A L I N  1 6 	          2CL  | 40% | 5,5€

GIN
G O R D O N S  LO N D O N  D RY   4CL  | 37,5% | 4,5€

B E E F E AT E R  LO N D O N  D RY  4CL  | 40% |     5€
BOMBAY SAPPHIRE LONDON DRY 4CL  | 40% |     5€

BOMBAY SAPPHIRE EAST 4CL  | 40% |     5€
TANQUERY NO TEN 4CL  | 40% |     5€

GIN MARE 4CL  | 40% | 6,5€
THE DUKE 4CL  | 40% | 6,5€

ELEPHANT LONDON DRY 4CL  | 40% | 6,5€
MONKEY 47 DRY 4CL  | 40% | 6,5€

MONKEY 47 SLOE 4CL  | 40% | 6,5€
HENDRICKS 4CL  | 40% | 6,5€

GIN SUL 4CL  | 40% | 6,5€
JINZU 4CL  | 40% | 6,5€

FIELDFARE 4CL  | 40% | 6,5€
SIC GIN 4CL  | 40% | 6,5€

LIKÖRE
ST. GERMAIN        2CL  | 40% | 3€
FRANGELICO        2CL  | 40% | 3€

NOCELLO          2CL  | 40% | 3€
MONTENEGRO       2CL  | 40% | 3€
43er              2CL  | 40% | 3€
Caballero          2CL  | 40% | 3€
Southern Comfort    2CL  | 40% | 3€
JÄGERMEISTER       2CL  | 40% | 3€

CYNAR           2CL  | 40% | 3€
SAMBUCCA EXTRA    2CL  | 40% | 3€
SAMBUCCA COFFEE   2CL  | 40% | 3€
YENI RAKI          2CL  | 40% | 3€



AUS  
DER  

REGION
U N S E R E  

R E G I O N A L E N  
P A R T N E R

WURSTEHIMMEL
CALDEN

ALLE PREISE INKL. DER GESETZLICHEN  MWST. in EUR.

BEI ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN  
UNSER SERVICEPERSONAL!

WIR AKZEPTIEREN:  
BARZAHLUNG 

EC-KARTE 
KREDITKARTE (KEINE AMEX!) 

PAYPAL 

CAFE HURRICANE 
GOTTSCHALKSTRAßE 38 

34127 Kassel 
TEL.: 0561 | 89 80 72 

www.hurricane-cafe.de 


